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Ze 7 jajek

Je

Potrzebne skladniki

Gotowane jajka

b yzka majonezu

Szczypiorek

Sposéb przygotowania

Jajka kroimy na p6t 1 wyciggamy z6ttko, a nast¢pnie mieszamy je z odrobing

—

majonezu na gtadkg mase.

Jajka napelniamy masg, a w nig wbijamy kawaltki szczypiorku. Oczka mozna
wykonac ze skorki rzodkiewki, a nosek z pieprzu.
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Cytrynowe kurczaczki

Potrzebne skladniki

Sktadniki na 12 sztuk muffinek:
2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 jajka

250 ml jogurtu naturalnego

125 g masta

150 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
2 tyzki startej skorki z cytryny
szczypta soli

300g maki pszennej

Sposéb przygotowania

1. Do malaksera wrzu¢ jajka z jogurtem 1 roztopione masto. Dodaj make, cukier,
proszek, sol 1 skorke cytrynowa.

2. Ciasto przektadamy do papilotek 1 pieczemy w nagrzanym piekarniku w 190 stp.
przez 20 minut. Babeczki si¢ pieka, a Ty zrob kolorowg cukrowa posypke.

3. Skfadniki na cukrowg posypke: cukier, zoity barwnik w zelu, masa marcepanowa 1
barwniki spozywcze do dekoracji. Wystarczy do woreczka wsypac cukier i
doda¢ barwnika w zelu. Masujemy woreczek, aby dobrze rozprowadzi¢ barwnik.
Mozemy do posypywania uzy¢ gotowej posypki cukrowej, barwionych widrkow
kokosowych lub utartej drobniutko sparzonej skorki z cytryny.

4.  Babeczki si¢ upiekly 1 wystygly. Teraz robimy lukier z cukru pudru i cieptej wody.
Lukrem smarujemy babeczke i posypujemy cukrowg posypka.

hd

Z masy marcepanowej robimy oczy i dzidbek kurczaczka.
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cynamon, imbir, sol i cukier.

9

a dodatek marchewki 1 jabtka

d, jajka, ole;.

(0)

Lpe

W oddzielnej misce wymieszaj mokre sktadniki: mi

2

proszek do pieczenia

Muffiny marchewkowo-jablkowe
Dodaj starte na tarce jabtko 1 marchew. Wsyp takze rodzynki.
Wylej miksture do 2/3 wysokosci papilotek 1 piecz przez 20-30 minut.

Przelej mokre sktadniki do suchych 1 wymieszaj.

1 V4 szklanki mgki pelnoziarniste;j,
1 Y2 tyzeczki proszku do pieczenia,
Y2 tyzeczki imbiru w proszku,
nadaje ciastu stodycz i wilgotnosc.
Nastaw piekarnik na 180C.

W duzej misce wymieszaj make,

Y2 tyzeczki cynamonu,
Va4 tyzeczki soli,

Y2 szklanki oleju,

7 tyzek miodu,

6 tyzeczek cukru,

1 jabtko,

75g marchwi,

75g rodzynek

2 jajka,
Dzigki uzyciu maki pelnoziarnistej muffinki sg sycace

Potrzebne skladniki
Sposéb przygotowania
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