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Potrzebne sktadniki
Krakersy stone lub pieczywo
Twarog
Jogurt naturalny
Sol, pieprz
Pomidorki koktajlowe
Czarne oliwki
Szczypiorek
Sposo6b przygotowania

Twar6g mieszamy z jogurtem i doprawiamy do smaku solg i
pieprzem.

Na krakersy naktadamy twarozek 1 potowki pomidora koktajlowego.
Kawatek oliwki pot6z przed pomidorkiem. Ze skorki oliwki zrob kropki
biedronki.

Twarozek posyp szczypiorkiem.
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Kanapeczki z myszkami
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Potrzebne sktadniki
Chleb pelnoziarnisty
Masto
Twarog
Jogurt naturalny
Szczypiorek
Rzodkiewki
So6l 1 pieprz do smaku

Sposo6b przygotowania

Do twarogu dodaj jogurt, sl i odrobin¢ pieprzu oraz drobno
posiekany szczypiorek. Wszystko dobrze wymieszaj.

Posmaruj chlebek masetkiem i1 przygotowanym twarozkiem.
Rzodkiewke przetnij na pot. Z drugiej rzodkiewki wytnij dwa plasterki 1
przetnij je na pol, to bedg uszy. Natnij rzodkiewki od gory 1 widz uszka
myszki. Z tytu zrob dziurke 1 szczypiorek bedzie ogonkiem. Wasy tez
zrobisz ze szczypioru.
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Kanapka zajaczek
: w ‘¥ %

Potrzebne sktadniki
Pieczywo
Masto
Gruby szczypior
Dwa plasterki zottego sera
Rzodkiewka
Cienki szczypiorek

Sposob przygotowania

ClLLe PP el el deesd

1. Chlebek smarujemy mastem. Uktadamy gruby szczypior.

Z. sera wycinamy koto 1 uszy. Uktadamy na kanapce z plasterkoéw
rzodkiewki robimy nosek, a ze szczypioru oczy 1 wasy.
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